Alles zum L(’if‘fe[n e

Rinderkraftbrithe wit Gewriiseeinlage

und MarkkloRchen €330
Frische Champignoncrémesuppe €350
Tomatencrémesuppe

wit Krdutercroutons und Sabnebo’iubcben“ €300
zwiebelsuppe’ mit Kase® iiberbacken €370

Rund um's Scbm’tze[

Sc(aweinescbnitze[ “Wiener Art"
it Powmes frites und Salatteller € 900

”C(oampignonmbmscbnitze[”
wit Powmes frites und Salatteller € 970

“Tessiner Sc(om'tze{” wit Ananas uno Kdse’®
ﬂberbacken, dazu Kroketten* und Salatteller €10;70

”Lanb(oaussc(anitze{” wit angescbwenkten Zwiebe[n
und Champignons, Powmes frites und salatteller € 12,00

Schmitzel “a [a Holstein” auf Bratkartoffeln wit
Spiegelei und Salattelley €11,20

“Genfer Steak“- gefiilltes Schweineschmitzel
wiit Schinken und KRdise’, Sance Ho{{anbaisel,
Réstinchen und Salatteller
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Spezialitdten im Landpaus

Hitpmerbriistchen “Bowbay” miit einer pikanten
Curryrapmsance?, dazu Baswatireis und Salatteller €1020

«Westerwilder Kirschensteak - Schweinesteak wit
Schattenmorellen in Rabm, 0azu R(jstincben, Salatteller €12,50

”Westevwa[btopf" - Schweinelendchen und ein Rindermedaillon
auf Bratkartoffeln mit Leipziger Allerlei, Champignonrahmsance €14,80

schweinelendchen “Calvados” mit Steinpi[zen m
Rabmsauce, Kroketten* und Salattelley € 14,00

“Heidetopf* - Schweinemedallions wiit Backpflaumen®
in Rahm, dazu Kartoffelspalten und Salatteller €1380

schweinemedallions “Toscana wit Tomatenscheiben und
Résecrewte* iiberbacken, Rostinchen und Salatteller €1380

Scbweine[enbcben wit einer Cbampignonko’isecveme"
iiberbacken, auf Butterspitzle und Salatteller €1380

«Grillteller - Rindermedaillons mit Krduterbutter auf
gebratenen Champignons und Zwiebeln, schweinewedaillon

mit Sauce Hollandaise* nappiert, dazu Rostinchen und Salatteller €1720

Gut abgehangenes Rumpsteak von heimischen Rindern

mit Powmes frites oder Kartoffelspalten und Beilagensalat €12,80
Krauterbutter €100
Krauterbutter und gerosteten Zwiebeln € 250
pikanter Pfeffervahmsance mit Madagaskarpfeffer € 2,00
Café- de-Paris Sauce € 250
Pfifferlingen mit Dorvfleisch in Rahm € 300

Gerne konmen wir Ibnen aucb kleinere Portionen anbieten (150 Euro ErmdBigung)
Bitte fragen Sie unser Sevvicepersonal bei welchen Gericlten dies moglich ist.
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Aus Eluss und Meer

schollenfilet “Natur in Eibille gebraten,
Salzkartoffeln und salatteller

Matjesfilet nach “Hausfranen Art”
mit Bratkartoffeln € 820

Zanderfilet itberzogen it einer Café de Paris Sauce’,
Salzkartoffeln und salatteller € 14,00

Red Snapper geditnstet wiit Kriutermarinade auf
feinem Gemisebett, Basmativeis und Beilagensalat €1450

Toasts und kleine Leckereien

Kleiner Beilagensalat €320

“Styammey Max"- gewiirfelter, roher Schinken's
auf Brot wiit zwei Spiegeleiern € 750

Toast “Hawaii* - Schinken, Kése’ und Ananas
iiberbacken, salatgarnituy € 750

«“Westerwilder Kmstcben” - kleines Scbm’tze[ auf
Toast wit Krduterriihrei, Salatgarnitur € 850

“Managertoast” - Schweinelendchen wit Spargelabschmitten,
Sauce Hollandaise' und Salatgarnitur € 1050

“Herventoast”- Rindermedallion anf Toast wit
Pfifferlingen in Rabm, Salatgarnitur €12,00

«spitzleomelette” — belegt mit Tomatenscheiben
Uno feinev Kdsecrewe ﬂbevbacken € 0,00

Banduudeln wiit Tomaten-Krdiutersauce,
Minichampignons und Gemtiisejulienvmes € 780
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Schweizer Wurstsalat wit Késes und
bausgemacbten Bmtkmtoffe{n

Bunter Salatteller wit gebratenen Ho‘ibncbenbmststveifen,
garwiert mit Kmutevcvoutons dazu reichen wir Toastbrot

wahlweise wit: Essig’-Ol Prencb oder Joghurtdressing €850

Fitr unsere k[einen Gdste

Buttersm’itz[e it Rahmsauce €2,00

Powimes oder Kroketten miit

Retchup und Majo €250
KAPT'N Fischstibchen wit Majo und
NEPUMUK Sa[zkavtoﬁ(e[n €450
MAX UND Hdbncbenbmstfi[et wit Rabmsauce
MORITZ und Powmmes €550
PUMUCKL kleines Sc(ym'tze( it Powmes, Evbsen- und

Mohrengewiise und Ketchup €050
MISS PIGGY zwei kleine Scbweine[enbcben wit

Rahwisauce, Kroketten* €7,00

Ink[usivweise—

Wir wochten Sie davauf anfmerksam machen, dass in unserem Hamse
keine Rartenzahlung woglich ist. Vielen Dank fitr hr Verstindnis.

" it Geschmacksverstarker it Farbstoff ~ *komserviert +wit Phosphat S wiit Nitrat S geschwefelt



Selr verelprte Gdste, liebe Freunde,

ey

Tl .
wir beﬂgen Sie im Lanbbaus ”wastme”
herzlichst willkommen und wimschen thnen
eine schime Zeit in unserem Haus.

Unsere Kiiche bietet Thnen fw'scbe uno bocbwevtige
Probukte, 7.B. stammt unser Schweine- und Rinbﬂeiscb aus
der benachbarten “Landwetzgerei Schueider".
So garantieven wir Thnen stets Qualitit und vegionale Erzeugnisse.
Wir sind sicher: Das schmeckt man!

Sie planen eine Rleine oder groRere Feier? Sprechen Sie uns anl
Wir gestalten Tyr Fest in fawrilidrer Atwosphire zu einew unvergessenen Tag.

Fitr Ibv Vertraven bebanken Wir uns scbon im Voraus
und witnschen thnen bei uns angenebme Stunden.

Landpaus “Clyristine”
und Team"



